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Klasa IV a Usługi gastronomiczne

Nauczyciel: mgr inż. Marek Zborowski
Przedmiot: Usługi gastronomiczne (5 h/ tydzień)
Data: 27.10.2020 (3 h)
Kontakt: n.m.zborowski@ptz.edu.pl
W ramach lekcji przeczytaj materiał z książki (str. 388-426), sporządź wypunktowaną notatkę oraz  wykonaj poniższe zadanie nawiązujące do tematu. Jako bazę wiedzy wykorzystaj podręcznik „Usługi gastronomiczne”. Zadania umieść w zeszycie przedmiotowym.
Jeśli nie dysponujesz drukarką, to co konieczne przepisz do zeszytu. 

Zdjęcia lub skany wykonanych zadań należy przesłać do 29.10.2020 r.
[bookmark: _GoBack] Zadanie podlega ocenie.  
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Projekt planowania, organizaciji i realizacji przyjecia
zasiadanego

Do hote Green Garder' zgiosi sie prof Jan Nowak 2 zamGwierierm na organizacig Lroczystel
olaci di uczestikw Zazd Fizykow Polsiich.

Jan Nowak Ponar, 25102014 ¢
oL Zwik | Wigury 125
05248 Pozren
Robert Grudzifski
Dyrektor Gastronormi hotelu
.Green Garden”
ul. Malwowa 154
05210 Poznan
Szanowny Panie.
proszs o przygotonanie ofery na organizack Lroczysie] koadi da 250 0sso wedkig ponizszel
soecyfiac

« termin 24 kowietria 2015 roku,
* czas rwania pr2yjecia od goctz 20,00 do gocz. 2300,
 wgodzinach 20,00-20.30 aperti w ol
* menu praylgcia powinno obemonac:
~ Wino musujace biake jako apett,
- praystawke, 2ups, danie zasadniozs, deser
- odpowiednio doorane napoje akoholowe | bezakoholows,
* ustawierie stoiéw bankietowych:
- stoli honorowy dia 10 gosc, w forie tery |
- 10-0s0bowe stoly oivagle dla pozostalyeh goscl,
* usugi codtkone:
- dekoracia sal wedhug projektu restauracy, w tonac kiemone),
- fotograt,
- szatnia da gosl
- taxi da 40 gosci,
- ocieg dia 5 gosciw pokojach 1-0s0bowyeh,
- ocieg dia 12 gosol w pokojach 2-0sobowyeh,
* koSt konsumoci e maze przskioczye 120 2ina osobe,
+ calowiy koszt przyjecia nie powinien przskroczyt 35 000 Ziotych (2 unzglednieniem ustig
dodationych)
Po akosptacii Paristwa oferty zaliczka w wysokoscl 20% calkowitago kosztu imprezy zostarie
przslana na wskazane przez Parisiwa konto w driu 4 ktego 2015 1. Podpisanie mowy nastapi
W dniu 10 kwietnia 2015 r. Rezlczenie kosztéw odoecizie sie w formie przslewu bezgoiowkone-
o w terminie 7 dni od przedistawsnia aktury pr2ez restaurack.

Na podstawie zamdwienia | zaigezone dokumentadi opracu;
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1. Propozycie menu przyigcia na podstawie oferty restauracii z uwzglednieniem wyma-
gait Zleceniodawoy'
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2. Rozliczenie calkowitego kosztu przyjecia na podstawie cennika potraw i napojow
(punkt 1) oraz cennika usiug dodatkowych (w zataczeniu),

Propozycje i ceny uslug dodatkowych

| _ Ushga 2 2

1| wynaicie sall benketove] 600 2gocz.

2| deoraca sal bankieows. 502

3 | wynajecie holu 200 2tigodz. |
4 [fotogat 400 2l

5 [saana 50

o |widagoss | 20 osobe

[ 7 [ poksi 1-osobowy 220 24/dobg.

5| poktj 2oy [ o0 slcong

Rozliczenie catkowitego kosztu przyjecia

Lp. Element zaméwienia Cena Liczba Kosztwal
1| konsumpofa osobg
2| wynajeci sall ankietows] 600 2igodz 20002 1200
3| dekoracia sall bankietowe 504 |
4| wynajecie hou 200 7igodz.
5 | fotogeat 400 2godz
6 | szania 15021
7| taxidagosoi 20 2losobe
8 | poks) 1-osobowy 220 2dobg.
9| pok) 2-0sobowy 180 2idobe
KOSZT CALKOWITY
ZALICZKA 20%
DO ZAPEATY
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4. Harmonogram obstugi przyjecia

tp. Potrawa/naps] Godzina podania ‘Spostb podania
1| Wino musujace, biae 20002015
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7. Tres¢ umowy na organizace przyjgcia”

Umowa na organizacle prayjecia
Warszawa, onia
Zawerta dria pormiedzy restaaG. .. 2 sieczog
w eprezentowang przez ~ wesccida,
Gelej zwanego 2eceniobiona. a. ... zamiesziatym
w ) zviarym Zeceriodanca
1. Daceriodanca zamanis, a Zeceniobiorca pyimue 0o Wykonaria organzace praye-
ca ..da : osc.
2. Prajice odboecize se wgodznach od .60
wrestauacy.
3. Calowty koszt pzyigcia wynisse 2
sowie.
4. Sty siaai nasiouiy sposto a0ty 2 vykorans Ul
~ zalczia w wysokos.... % Cakoniiego koSZL pzjedia, 0 st kwota. 2
Sownie......... <......20stda wplacona dhi.
- pozostala czest naleznosc, to fest kot 20wne
4 20starie wplacona w fomie bezgo-
ukons do i
5. W przypacku ocstapinia paez Zeceriodawog zamawiaacego) od umony 1 14 A
pread data planowanego prajecia wpacona 2aiczka fie podkega Zwrolow tytem
iary umownel
6. Umowg sporzadzono w dh jedndbrziacych egzempiarzach po fecnym o kazoe

2 ston

Podois Zeceniodawcy Podpis Zecsnicbiorcy
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PRYWATNE TECHNIKUM
ZAWODOWE
W NOWYM SACZU




