KLASA  IIE
  
Przedmiot:  Organizacja gospodarki magazynowej 
Nauczyciel:  mgr Marta Winczowska

Wtorek, 20.10.2020
4 lekcje
TEMAT 1: Rodzaje składowanych zapasów.

Na podstawie poniższych materiałów zróbcie samodzielnie notatkę do zeszytu. Notatka ma uwzględniać:
- inf. dlaczego składowane materiały podczas składowania należy grupować wg. cech asortymentowych 
- jakie są wymagania składowania materiałów
- zasady składowania towarów wymagających szczególnych warunków
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TEMAT 2, 3:  Warunki i parametry przechowywania zapasów.
20.10.2020

Na podstawie poniższych materiałów zróbcie samodzielnie notatkę, w której scharakteryzujecie czynniki wpływające na przechowywanie towarów.

[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw1.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw2.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw3.PNG]

[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw4.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw5.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw6.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw7.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw8.PNG]
[image: C:\Users\Marta\Desktop\Nauczanie online 2020-2021\scany\org gosp mag\warunki przechowyw9.PNG]

TEMAT 4:  Rozmieszczenie zapasów.
20.10.2020

Przepiszcie poniższą notatkę do zeszytu.

Wyróżnia się następujące metody wykorzystania powierzchni magazynowej: 
- metoda wolnych miejsc składowania, 
-  metoda stałych miejsc składowania, 
-  metoda według rotacji, 
-  metoda według poziomów składowania, 
-  metoda według rodzaju jednostek ładunkowych.
 Metoda wolnych miejsc składowania polega na umieszczaniu towarów dostarczonych do magazynu w wolnych gniazdach regałowych. Jest stosowana w magazynach o stosunkowo niewielkiej różnorodności zapasów. Jest to metoda absorbująca przestrzeń magazynową na poziomie średnich zapasów każdego asortymentu. Wymaga stosowania odpowiednich technik: 
- wykorzystania etykiet logistycznych do oznakowania jednostek ładunkowych i poszczególnych opakowań, 
- znakowania wszystkich miejsc składowania z dokładnością do gniazda. 
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Przykład metody zastosowania wolnych miejsc składowania (czyli gdzie jest wolne miejsce, tam umieszczamy towar)

Metoda stałych miejsc składowania polega na wyznaczeniu stałych miejsc składowania poszczególnym grupom towarowym. Jest to metoda, która bardzo dobrze sprawdza się w przedsiębiorstwach i eliminuje pomyłki magazynowej. Pracownicy szybko uczą sie miejsc rozmieszczenia towarów, co znacznie skraca operacje magazynowe. Magazyn, w którym jest wykorzystywana ta metoda, charakteryzuje się uporządkowaną strukturą, wyznaczającą pola lub sektory składowe, ewentualnie gniazda w regałach, na których są ustawiane palety z towarem.
 Metoda stałych miejsc składowania wymaga dużej przestrzeni składowej.
 Wadą tej metody jest stosunkowo niski stopień wykorzystania powierzchni magazynowych, podyktowany koniecznością „rezerwowania" wolnych miejsc składowych na potrzeby asortymentów, które są dopiero zamawiane. Metoda stałych miejsc składowania blokuje możliwość ustawienia innego asortymentu na miejscu zarezerwowanym. 
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Przykład metody stałych miejsc składowania



Metoda składowania według poziomów polega na segregowaniu asortymentów według ciężaru ładunków. Podział według poziomów sprawdza się w odlewniach. Składowanie produktów polega na przydzielaniu poszczególnych asortymentów do grup oznaczonych literami , gdzie:
 A – ładunki o masie ponad 600 kg, 
B – ładunki o masie średniej 400–600 kg, 
C– ładunki lekkie do 400 kg. 
Metoda składowania według poziomów sprowadza się zatem do rozmieszczenia jednostek ładunkowych w regałach z uwzględnieniem podziału na poziomy składowania w taki sposób, aby jednostki grupy A były zlokalizowane na najniższych  (jako najcięższe) gniazdach paletowych, grupy B– na średnich, a grupy C na  najwyższych. (najlżejsze)
Podstawowe kryteria takiego rozdziału to bezpieczeństwo pracy, ale także wydajność przeładunkowa.

 Metoda składowania według rodzaju jednostek ładunkowych jest stosowana w zmechanizowanych magazynach kompletacyjnych. Charakteryzuje się dużą liczbą różnorodnych asortymentów przechowywanych na regałach wysokiego składowania. Asortyment jest podzielony na następujące grupy:
 -  wyroby ponadgabarytowe, mające wymiary znacznie większe od wymiarów znormalizowanej paletowej jednostki ładunkowej; towary te nie mieszczą się w znormalizowanych gniazdach regałowych; z tego względu w strefie przechowywania dla składowanych towarów stosuje się miejsca składowania ponadgabarytowe, np. na otwartych przestrzeniach, na placu, pod wiatą; 
-  wyroby znormalizowane, odpowiadające standardowej jednostce paletowej składowane w gniazdach uniwersalnych; 
-  wyroby małogabarytowe, przechowywane w opakowaniach po kilka sztuk i razem tworzące jednostkę paletową wymagającą składowania w specjalnych pojemnikach magazynowych lub skrzyniach zabezpieczających towar. 
Poza wymienionymi metodami przedsiębiorcy, w celu optymalizacji organizacji magazynu, wyszukują metody, które będą najefektywniejsze dla firmy. 
Opisane metody nie są sztywnymi regułami składowania towarów w magazynie. Celem ich stosowania jest optymalizacja, więc bardzo często najbardziej efektywnym podejściem jest połączenie poszczególnych sposobów postępowania. 
Odpowiedni dobór metody zależy od wymagań, jakie są stawiane składowanemu zapasowi, oraz od funkcji, jaką magazyn ma pełnić w łańcuchu dostaw. 
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oo et koniecane, aby wlasciwosc produkicw sic ie zmienil. Wilgotmose powioras
Jestuzaleznions od temperatury, datego te dwa parametry wymagaig zsynchronsouens.

ZAPAMIETA]
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Niezapewnienie whascive] temperatury przechowywanym towarom moze wigzat sie 2 du-
2y nicbezpieczeristwem, np. spowodowac samozaplon produkiéw, dltego w magazymach
najdu i urzadzenia techniczne stuzace do pomisr | ejostzaci tomperatusy (rys 42.).

ZAPAMIETAJ

Rosa (skroplona para wodna) osadza si¢ na produktach w wyniku wypromieniowania
preez nie energiicieplnej, jezeli temperatura otoczenia spadnie ponize] punktu rosy’

Skraplanie pary wodnej prowadzi do zawilgocenia towaréw, zmniejszenia ich trwaloéci
oraz do obnizenia jakosci,

ZAPAMIETA]

Powietrze ma jednoczesnie dodatni | ujemny wphyw na 2ywnodc.

Zywnosc zachowuica cechy 2ywych organizmaw wymaga stalego doplywu oraz wy-
miany powietrza dla podtrzymania proceséw . zyciowychr’, a zwlaszcza oddychana, Brak
wizego powietrza powoduje umieranie komérek i szybiie psucie si¢ surowcow. Powie-
tr2e oddziahuie na towary w sposch bezposredni i posredni. Ten pierwszy polega nia dzis-
taniu zwigzkow chemicznych wehodzacych w skiad powietrza. Gitwnymi siadnikami
powietrza 53 tlen | dwutlenek wegla, jecnak wystepuig w nim jeszcze inne gazy. Ponizsza
tabela przedstawia skiad czystego powietrza na wysokosci 13 km nad ziemig (1. 42,3,

Powietrze ma niekorzystny wplyw na 2ywnos o duzej zawartoéc tuseczu. Przyspiesza
procesy utleniania i ekczenis thuszczu oraz prowadzi do trary niektorych witarmin, Skt
kiem tych proces6 jest ciemnienic avwocew i warzyw.
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Promieniowanie éwietine oddziatue niekorzystnie na wickszoS¢ towaréw.

Przed przyieciem towaru do przechowywania nalezy go dokladnic obeirzeé, aby sprav-
dzic, cay promieniowanie nie pogorszylo jego jakosci. Promieniowanie swietlne powoduje
Zmiang barwy, szarzenie, plowienie | zmnicjszenie wytrzymalosci. Ponadto przyspiesza
proces dojrzewania i starzenia sig owocOw i warzyw, praez co powode np. ziclenienie
Ziemniakéw, Dziatania podejmowane w celu ochrony przed promieniami slonecznymi
W magazynie to ikwidacja okien Iub malowanie szyb na kolory odbijaace promienie sto-
neczne: niebiesk, zielony, brunatno-czerwony. Ochrona przed dzishaniem promieni sio-
necanych na przechowywany towar wehodzi w zakres dbania o odpowiedie skiadowanie
towaréw w magazynie. Towary wrazliwsze na éwiatlo sloneczne powinny byt skiadowa-
e dale] od okien, drzwi 1 éwietlikw. Prey budowie magazynu nalezy podia¢ dziakania
Zmierzajace do obnizenia wspslczynnika przenikania ciepia. Obnizenie wspélczynnika
przenikania ciepla spowodue, 2¢ magazyn stanie si¢ pasywny, co 0znacza, 2¢ bedzie mial
mnijsze straty spowodowane przenikaniem ciepta bad? zimna do atmasfery.

ZAPAMIETAJ

Caas proechowywania jest uzaletmiony przede wszystiim od Todzaju artykutu, jaki sig
‘praechowaie, oriz od pory rok. Dhugos¢ okresu magazyniowania wplywa bezposrednio
na przechowywany towar.

Wiaéciwe przechowywanie gwarantuie pelna akos¢ uzytkows. W zalenosci od wlaicic
wosci | preeznaczenia towaréw okres gwarancyiny jest réwnoznaczny z okresem trvaloc
oyl praydatmodet towarus dn konsimpcii, Tawar w magazynach powinien byé czytelnie
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rym produk nadaje si¢ do zuzycia.

Do grupy caynnikis kidre obnizag rwalod¢ produkty, zaliczasi réwniet drobnoustrofe

ZAPAMIETAJ

Drobnoustre s o mikioskopine organizmy, do krych zalicza se: baktere, plese,
drotdse, reztocza. Drobousiroje preyspiezaly psucie sie 7arwo produbtin. aposyn.
czych,jak i niezywnotciowych. Srodowisko, tre sprayia rozwofow drobmoustroja, jet
wilgotne i cieple — o temperaturze w granicach 20-30°C. W fernperatutze ok, 100°C g
noustroje ging. Takie warunki powodig rozklad substanci organicenych: pleénienie, fon
mentace i goici. Niskie temperatury harmus rozwej drobrousrojén

Podezas preygotonania towarée do skladowania nalesy zwrocic uwage na to, cay e
1mosz3 one sladéw aniszczenia praez owady bad gryzonie. Szkodniki powodufy straty o
éciowe, poniewaz towar w pogryzionym opakowaniv trzebs natychrmiast wyraucie Jed
zkodniki beaposrednio zeruia na produliach, powstaie zagtozene sanitarmo-epidermio-
Iogiczne.

Do owadgw najezescie] wystepujacych w magazymach zalicza sie; karaczany, chrzgsz-
cae. mobyle § blonkéwki (muchy, karaluchy, oy, mole, komary, mréwki, phuskay, wofki
Zbozowe, mole ziamiaki). Natomiast do krggowedw, keire wywoluia szkods magsaynowe.
zalicza sie gryzonie  szczury i mysay.
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Praechowywanie zapasow jest zwigzane 2 sezonowosci niektrych produktéw lub bra
Kiem zbytu na materialy w chwill wytworzenia, Praechowywanie zapaséw stanowi czyn-
ik cenotwdrezy i jest podyktowane zmiennosciy popytu i podazy,.

ZAPAMIETA]
Skdadowanie to przechowywanie zapasé w celu péniciszego zuzycia bads sprocdazy.

Skiadowanie stanowi nieodzowny element kazdego preedsigbiorstwa. Przedsicbior
stwo musi posiadac miejsce do gromadzenia zapas6w potrzebnych do produkef 1 mief.
sce do skiadowania wytworzonych produktow. Gromadzenie zapaséw wynika 2 planéw
produkeyinych § cskléw produkcyinych. Przechowywanie zapasow pozwila sachowat
claglosc produkcyjng i ciaglose dostaw do lienta. Skiadowanie jest konieczne zwhasnens
 przypadiu produkji masowe. W czasach lobalizac rynku preedsicbiorcom zalesy na
tworzeniu produktéw, kidre trafig do jak najwicksze] grupy Klientow, Produkowanie .
2apas” obniza koszzy fednostkowe wytworzonego produk. Produkcia krstki seri w .
zej lodci { magazynowanie pozwala efektywniej realizowac zaméwienia.

Praechowywaniem materialow zajmuia si¢ dzié wyspecializowane preedsigbiorstwa.
logistycane. W celu zapewnienia wysokiego poziomu preechowywania materialow posts
i one wyspecializovane magazyny przystosowane do przechowywania produktéw po.
wierzonych przez partnera handlowego.

SKadowanie zapaséw odbywa si¢ wmagazymach przystosowanych do przechowywania
danego zapasu i wymaga zachowania odpowiednich parametrow, Glownymi caynnikami
decydujacymi 0 wyborze warunkéw skiadowania s wartosc skladowanych matenatéw b
ich odpornost na caynnii zewngtrene. Rodzaje skiadowanych materialow nalezy pogru:
powac wedtug indywidualnych cech asortymentowych.

Segregowanic materiakéw wediug cech asortymentowych:

+ zapobiega pracchodzeniu zapachtw z jednego artykulu na drugi,
* pozwala zachowat odpowiednie warunki przechowywania,

« ogranicza dostep osb trzecich do przechowywanych produkiow,
« zwigksza kontrole nad stanami magazynowymi,

« zapewnia lepszy dostep do toward,

* poprawis rotaci towar6w  magazynie,

* poprawia technike | technologie magazynowanis,

» zapobiega utracie wartosci towaréw.
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Wymagaria dotyczace skiadowaria materafow okresla Rozporzgdzenic Ministra Pracy
i Pultyi Socialne o sprawic oy preepsiwhezpeczesa  higieny racy (DzL 2 2003
e 169, poz. 1650, Zgodrie 2 tym rozporzsdzenien:

o miterily § inne przedrmioty powinny by¢ magazynowane w pomieszczeniach i mie
scach do tego przeznaczonych; pomiescczenia magazynowe powinny spelniaé wym.
gania bezpieczerstwa, stosownie do rodzaiu | whtciwosci skladowanych w nich mite.
ialow

« prey skadowaniu materiaw nalezy:
~ okredié micjsce, sposd i dopusaczalna wysokos¢ skiadowania dis kazdego rodzaju

materiahi

~ zapewmic, aby masa skiadowanego ladunku nie prackraczala dopuszczalnego obcig:

zenia wrzadzers peeznaczonych do skiadowania (regakiw, podestéw )

~ zapewnic, aby masa skiadowancgo ladunk, lacznie 2 masq urzadzeh proezraczo-

nych do ego skiadowania | ransportu, nie praekraczala dopuszezalnego obcizenia
podiog 1 stropow, na Ktorych odbywa i skiadowanse;

~ wywiesié czyelne informacie o dopuszczalnym obeigzenius podicg, sropw 1 urza-

e praeznaczonych do skizdowania

Do jedne 2 bardzie] wymagaiacych grup skladowanych towarow zalicza sic arykuly
Spozywicze. Polrzebuig one zapewnienis wiaiciwich parametréw podczas praechowyw.
ia. Szczegdine warunki, Kidre trzeba spelnic,skiadujge arykuty spozyweze, otz wil-
‘sotnoic powietrza oraz temperatury.

Inma grupa produkin, kisre xownie musza miec zapewnione szczegélne warunki
precchowywania, 53 owary zwiazane 2 preemyslem farmaceutycznym, Przedsigbiorsto
chegee skiadowac lekarstwa musi spelnic wiele warunkow formalnych, aby uzyskaé na to
2gode. Skiadowanie lekow wymaga posiadania specialistycznych magasynin zapevnisy.
crch odpowiednie warurki,

Towaem o szczegSlnych wymaganiach w zakrese przechowy wania st drewno. Drew-
1o podczas procesu magazynowania potzebuie odpowiednich wanumke, takich fak wil
£0Mmoic | temperatura. Zie warunki przechowywania drewna wplywajy na fego pekarie,
Snienie czy wypaczani.

Bardzo duzymi wymogami skiadowania charakteryzu si v produkty ryboléw:
stwa, kidre htwo s psula. Ponadto x6zne metody przetworzena ryb wymagaig odmien-
nych warunkow magazynowania. Inme warank trzeba spelnié podezas skiadowania ryby
2y, inne - w skiadowaniu ryby patroszon,ainne — gdy by 53 wedzone.

Odpowiednich warunkow przechowywania wymagaig produldy przemyshi wydobyw-
 czego. Cagsto s skiadowane na wolnym powietrzu,jednak nie oznaczs to waale, z est to
 dobry sposob ich magazynowan. Ze waglecu ns driakanie czynmikow atmosterycznych
 materaty te sanowia duze zagrozenie di érodowiska (ryzyko samozaplont] lub czlowie:
P k2 (moga wytwarzaé szkodliwe zwiazki chemiczne)
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Przy praechowywaniu towaréw nalezy réwnie? wwzglednié czyniki naturaine, kiére
‘moga nickorzystnie na nie wphynaé. Zalicza si¢ do nich:
« wilgotnose,
temperature,
« slad chemiczny powietrza,
« dostep éuiata,
« drobroustroje.

ZAPAMIETA]
‘Wilgotnose powietrza w magazsmie to zawartoge pary wodnej w powietrzu,

(Calowick nie jest w stanie ocenic wilgotnosei powietrza panujicej w magazynie. Jego
subiektywna acena moe by zafalszowana przez zle samopocaticie czy wyzsza tempe.
rature wmagazynie. Diaego istotne est wykorzystywanie urzadzer do pormiara wilgor
nosc

Nicodpowiedni poziom wilgotnosei ma bardzo negatywny wplyw na magazymowane
fowary. Zaréwno suche, jak i wilgome powietrze moze obnizy¢ jakodt produktow. Wigor
nos¢ moze byt wagledna i bezwagledna.

Wilgotnof¢ bezwzgledna to ilosc pary wodcj (masa) w 1 cin? powietrza, Wilgotnosé
wagledna 10 stosunek masy pary wodnel zavarte w okreslone obgtoée powicerza do
masy pary, kdra nasyclaby te obgtodé w e} same] tempersturze. W magazymach stosufe
si pomniar wilgotnosci wzglednej powietrza. Optymalng wilgotnodc wagledng przechovey.
wania niekidrych artykulow podsno w tabeli 42.1

Zbyt weysoki poziom wigotnotci powietrza wplywa te2 negatywnie na opakowanie pro-
duktu. Opakowania krtonowe uleglg zawilgoceniu, przez co tracy wytrzymalodC. Zawil.
gocone opskovwaie kartonowe wpiywa na obnizenie fakosci produkiu, poniewa? wilgo¢
moze dosta sig do érodka opakowania | spowodowaé Zbrylenie towaru, Opakowania me.
talowe ulega korozji,co e tlko wphywa negatywie na ch wygl, ez akie powoduie,
2e produkt nie nadaj s do spozycia (opakowanie nie spelnia norm),

2 kolei by suche powietrze powodue, e towar wysycha, zemienia swojg konsystencie,
peka lub si kurczy:
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Wymagania dotyczace preechowywanis s3 rézne dis poszczegélnych towardw i okre-
Slone w odpowiednich normach, Zré2nicowanie norm dotyezacych parametré preecho
swywania w magazyie wiaze sig ze stopniem wrazliwosci adunku. Odpornosé towar na
dziatanie wilgocijest uzaleznion od jego budowy, wiasnosc fizscznych i chemicznych,
Sposobu zwizania wody 2 hudukiem oraz 2delnodci wehtaniania wods.

Towary higroskopijne wratliwe na wilgoé powinny byé przewozone | pracchowyviane
 warunkach o wilgotnosci wzgledne] powietrea nieprzekraczajyce] 70%. Utezymywanic
takiego poziomu wilgomosci fest wkazane w prechowywaniu ldunkow i okredlane jako.
wilgotnose réwnowazna lub réwnowaga. Jezeli wilgotnoéé réwnowazna praekroczy 70%.
manmy do czynienia z wilgotnoscia krytyczna, kt6ra znacznie przyspiesza procesy bioche.
‘miczne. Natoniast adunki pochodzenia organicznego wymagaia wrecz dostarczanis od-
powiednie ilodci wilgoci  otoczenia w celu zachowania ich fakoscl podczas skiadowania
oraz podiszymania proceséw 2yciowych.

Gléwnymmi procesami fzycznymi zachodzacymi w czasie przechonywania ladunkévs s3
parowanie wody | pochianianie wody praez przechawywany produkt
. Jaley 2ada o paic; O cuogo aley o, o rodukt b chon wode, 4
Produkt raci wods, czyli wysycha, podczas procesu parowania, kiory ma miejsce, jedli
wilgotnosé powietrza est mnicisza od wilgotnosci odpowiadajace] stanowi rownowagi hi-
groskopiinej. Produkt bedzie wysychat a2 do momentu osiggnigcia sanu réwnowag hi-
‘groskopijne]. Procesy wehlaniania bad utray wody zachod zg w produkiach pochodzeni
rodlinnego | Zwierzscego.




